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商　品　名

流通・保管 －18℃以下

解凍後のご案内
　＋10℃以下…Ｄ＋10
＋4℃以下…Ｄ＋20 1ｋg×8

2025年6月

商　品　名 ハワイアンポキサラダ　　

ブロッコリー（エクアドル）、カナダほっき貝、玉ねぎ、いか、還元水飴、パプリカ、
砂糖、食用植物油脂（ごまを含む）、発酵調味料（小麦・大豆を含む）、刻みにん
にく、砂糖混合異性化液糖、食塩、たん白加水分解物（ゼラチンを含む）、魚
醤、魚介エキス（かに・鶏肉・豚肉を含む）、醸造酢、香辛料、レモン果汁

　＋10℃以下…Ｄ＋5

規格 ＪＡＮコード

1kg×８ 4975233105203

流通・保管 －18℃以下

解凍後のご案内
　＋4℃以下…Ｄ＋10 1kg×８

ほっき貝、いかの魚介と、ブロッコリー、玉ねぎ、パプリカの色鮮やかな野菜を
組み合わせて、ハワイの伝統的な「ポキ」をイメージしました。ごま油をベース
に、ニンニクを効かせ、飽きのこない味付けにしました。歯ごたえの良い魚介と
シャキシャキの野菜の食感も楽しめる逸品に仕上げました。

／調味料（アミノ酸等）、pH調整剤、増粘多糖類、酸化防止剤（ビタミンC）、香
料、環状オリゴ糖、香辛料抽出物

商品説明

原材料名

商　品　名 おつまみわかめ　ＭＥＬ　・　スパイシーわかめＭＥＬ　ＴＰ

原材料名

茎わかめ（岩手県）、食用植物油脂（ごまを含む）、しょうゆ（小麦・大豆を含
む）、還元水飴、にんにく、砂糖混合異性化液糖、黒こしょう、果糖、醸造酢、砂
糖、食塩、ハーブエキス

　＋10℃以下…Ｄ＋8
＋4℃以下…Ｄ＋14

ヤンニョム赤貝　　　　【数量限定】

原材料名

ボイル赤貝（中国製造）、割干し大根、キムチ味液（異性化液糖、唐辛子、にん
にく、食塩、醸造酢、その他）（小麦・大豆・りんごを含む）、還元水飴、しょうゆ、
コチュジャン、唐辛子、砂糖、たん白加水分解物（ゼラチンを含む）、果糖、にん
にく、食用植物油脂、食塩、白ごま、でん粉加工品、黒こしょう、ハーブエキス

／調味料（アミノ酸等）、ｐH調整剤、増粘多糖類、カロチノイド色素、香辛料

規格 ＪＡＮコード

商品説明

活ボイルした赤貝と割干大根を、韓国風の薬念（ヤンニョム）ダレで和えて仕上
げました。赤貝のプリプリ食感と、噛むほどに広がる旨味に、オリジナル薬念ダ
レのニンニクや韓国唐辛子の風味を生かした旨辛味が加わり、ついつい箸が
進む逸品です。

1ｋg×8 4975233106101

1kg×８

80g×6×6

ビール好きの開発担当者が、自分のつまみ用として、日々晩酌を繰り返して開
発した自信作です。シャキシャキとした、心地よい歯ごたえの岩手田老産の真
崎わかめを使用し、ガツンときかせたニンニクの旨味と、たっぷり入れた粗びき
黒胡椒の後引く辛味で、ついついビールが進む、”無限系”おつまみです！

★80ｇTP商品の温度帯表示は、『+10℃以下』の表記となっております。

規格 ＪＡＮコード

商品説明

10℃表示：4975233111136

-18℃表示：4975233111150

－18℃以下（★）

80g×6×6 4975233206092
1kg×8 4975233106170

流通・保管 －18℃以下（★）

解凍後のご案内

★こちらの商品は『+10℃表示』『-18℃表示』の２種類がございます。

　＋4℃以下…Ｄ＋7

いかおくら（10℃表示）　・　いかおくら　黄バンド（-18℃表示）

原材料名

おくら（インドネシア、ミャンマー）、いか、還元水飴、果糖、しょうゆ（小麦・大豆を
含む）、食塩、食用植物油脂、たん白加水分解物（ゼラチンを含む）、醸造調味
料、かつお節エキス

／調味料（アミノ酸等）、ｐH調整剤、酒精、酸化防止剤（ビタミンＣ）、増粘
多糖類、環状オリゴ糖

規格 ＪＡＮコード

商品説明

食べやすく、細かく刻んだイカに、オクラをたっぷり混ぜ、かつお風味の白醤油
味で味付けし、ねばとろ食感の「いかおくら」に仕上げました。そのままで おつ
まみや、おかずとしてお使いいただく他、ご飯にかけたり、冷奴の薬味としてな
ど、アイディア次第で様々なお料理の具材としてもご利用いただけます。

160g×8×5

解凍後のご案内
　＋10℃以下…Ｄ＋7

★こちらの商品は『+10℃表示』『-18℃表示』の２種類がございます。160g×8×5

商　品　名

／調味料（アミノ酸等）、ｐＨ調整剤、増粘多糖類、着色料（黄４、青１）

商　品　名 五種の海鮮漬（10℃表示）　・　五種の海鮮漬　黄バンド（-18℃表示）

原材料名

いか（チリ、ペルー）、めかぶ、カナダほっき貝、カラフトししゃも卵、白きくらげ、
しょうゆ、還元水飴、たん白加水分解物、昆布、かつお節エキス、食塩、食用植
物油脂、魚肉すり身、酵母エキス

／ｐＨ調整剤、調味料（アミノ酸等）、増粘多糖類、リン酸塩（Ｎａ）、カロチノイド
色素、（一部に小麦・乳成分・いか・大豆・ゼラチンを含む）

解凍後のご案内
　＋10℃以下…Ｄ＋7
＋4℃以下…Ｄ＋10 100ｇ×12×5

※使用される原材料は作柄等により、産地変更を余儀なくされる場合があります。
＊ホームページでもご覧いただけます。→http://www.chuugai.co.jp/foods

規格 ＪＡＮコード

商品説明

10℃表示：4975233111464
-18℃表示：4975233111471

流通・保管 －18℃以下（★）

いか、カナダほっき貝、めかぶ、カラフトししゃも卵、昆布の五種海鮮具材に白き
くらげを合わせました。各海鮮素材が五味一体となり、磯の風味を奏でます。ご
はんの上に乗せて”海鮮丼”、ゆでうどんに乗せて”ぶっかけ海鮮うどん”、豆腐
に乗せて”海鮮冷奴”など、様々なアレンジレシピに ご利用いただけます。

100ｇ×12×5

【包装形態】

【包装形態】

【包装形態】

【包装形態】

【包装形態】

6～8月 おすすめ商品

80g

1kg


